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RESUMEN

El presente trabajo de suficiencia profesional muestra la introduccion del producto filete de
tilapia (Oreochromis niloticus) en presentacion de 1 kg marca Tottus de origen chino para la
comercializacion en el mercado peruano. Para el lanzamiento de dicho producto, se valido la
férmula a nivel de aditivos permitidos tomando en cuenta la Norma General de Aditivos
Alimentarios del Codex Alimentarius. Posteriormente, se obtuvo el protocolo técnico para
registro sanitario de productos pesqueros y acuicolas validando toda la documentacién
requerida por el TUPA 25 para su posterior solicitud por plataforma Ventanilla Unica de
Comercio Exterior (VUCE). Luego de ello, se verifico el cumplimiento normativo de la etiqueta
del producto acorde a las normas vigentes, y se obtuvo el certificado oficial sanitario mediante

un laboratorio autorizado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES).

Palabras claves: Tilapia, Desarrollo, Codex, Etiqueta, SANIPES, Normas.



ABSTRACT

The present work of professional proficiency shows the development of the tilapia fillet product
(Oreochromis niloticus) in a presentation of 1 kg Tottus brand of Chinese origin for
commercialization in the Peruvian market. For the launch of that product, the formula was
validated at the level of permitted additives, taking into account the General Standard for Food
Additives of the Codex Alimentarius. Subsequently, the technical protocol for the sanitary
registration of fishery and aquaculture products was obtained, validating all the documentation
required by TUPA 25 for subsequent application through the Single Window for Foreign Trade
(VUCE) platform. After that, the regulatory compliance of the product label was verified
according to current regulations, and the official sanitary certificate was obtained through a
laboratory authorized by Fisheries Health Authority (SANIPES).

Keywords: Tilapia, Development, Codex, Label, SANIPES, Standards.



l. INTRODUCCION

1.1. Problemética

Hipermercados Tottus S.A. es una cadena de supermercados, la cual pertenece al Grupo
Falabella. La cadena esta presente en Pert y Chile, lleva cerca de veinte afios operando y su
primer local fue inaugurado en noviembre de 2002. Actualmente, Tottus es la tercera cadena de
supermercados mas grande del Peru, con una participacion del 26,8% e ingresos cercanos a los
S/.4 500 millones en el 2019. Al cierre de 2020, la compafiia contaba con 81 tiendas en Per( y
67 en Chile (Hipermercados Tottus, 2021).

Tottus se destaca por el impulso a sus marcas propias: Tottus y Precio Uno. Bajo ambas marcas
desarrollan productos de todas las categorias, desde alimentos no perecibles, perecibles y
productos de limpieza e higiene personal. Respecto a los productos de origen hidrobiolégico,
la compafiia tiene actualmente conservas de atin en diversas presentaciones, filetes de pescado

congelado y mariscos congelados.

Los principales supermercados de Perd como Supermercados Peruanos y Cencosud
comercializan filete de tilapia congelado con su marca propia. Dicho producto es el mas
vendido en la categoria de filetes de pescado congelado en el canal moderno. Ambos

supermercados importan dicho producto de China (ADEX Data Trade, 2022).

La demanda mundial de tilapia la cubre principalmente tres paises: China, Indonesia y Egipto,
siendo China el mayor productor mundial de tilapia con una produccion de 1,7 millones de
toneladas (Tveteras et al. 2020). Las importaciones de filete de tilapia congelado han aumentado
desde 13,005 miles de US$ en 2017 hasta 20,339 miles de US$ en 2021 (ADEX Data Trade,
2022). Este producto importado proviene casi de forma integral de China, con un 97,9% de las
importaciones seguido muy de lejos por Costa Rica (1,2%), Vietnam (0,6%) y Ecuador (0,31%)
(ADEX Data Trade, 2022).

Considerando que otras ventas al por menor (retails) ya contaban con filete de tilapia congelado
de China y bajo importacion directa, se considerd necesario desarrollar dicho producto bajo la
marca Tottus. La importacion directa sin un intermediario o empacador en Perd, reduce los
costos y hace mucho mas competitiva la comercializacion de dicho producto. De dicha forma,
se puede competir en precios con los competidores directos de la compafiia.

1



En el presente trabajo se presenta la introduccion de filete de tilapia congelado en

presentacion de 1 kg importado de China y para comercializacion en el mercado peruano.
1.2.0bjetivos
1.2.1. Objetivo General

Introducir el producto Filete de tilapia (Oreochromis niloticus) congelado 1 kg
marca “Tottus” proveniente de China para la comercializacion en Per( por parte

de Hipermercados Tottus S.A.
1.2.2. Objetivos Especificos

« Verificar la formula del producto a nivel de aditivos permitidos y dosis de
aditivos.

« Obtener el protocolo técnico para registro sanitario de productos pesqueros y
acuicolas para el producto.

« Verificar el cumplimiento normativo de la etiqueta del producto.

« Obtener el certificado oficial sanitario para productos pesqueros y acuicolas
destinados al mercado nacional para el producto.



Il.  REVISION DE LITERATURA

2.1.Aspectos biologicos

La tilapia del Nilo es una especie tropical, pudiendo sobrevivir en un amplio rango de
temperatura entre 11°C y 42°C, siendo la temperatura ideal para su desarrollo las
temperaturas entre 31°C y 36°C (FAO, 2009). La tilapia es originaria de Africa y el
Medio Este (Valle de Jordan y rios costeros), pero ha sido introducida en varias
regiones alrededor del mundo (El-Sayed, 2006). Las tilapias del género Oreochromis
son omnivoras, siendo su alimento principal el fitoplancton, perifiton y detritus (El-
Sayed, 2006). El Oreochromis niloticus puede soportar aguas salobres de hasta 18%o
cuando se transfiere directamente a dicho ambiente, pH entre 4-11 y periodos de tiempo
con niveles tan bajos de oxigeno disuelto como 0,1-0,5 mg/L (El-Sayed, 2006). La
tilapia del Nilo puede vivir mas de 10 afios y alcanzar un peso superior a 5 kg (FAO,
2009).

Las caracteristicas fisiologicas de la tilapia favorecen su cultivo a escalas intensivas, 1o
cual es reflejado en la produccion global, dado que la tilapia fue el cuarto grupo de
especies cultivado méas grande en 2019 tal como se puede apreciar en la figura 1 (FAOQ,
2019)

Figura 1: Principales grupos de especies en la produccion acuicola mundial
en todo el mundo 2019.

Principales grupos de especies en la produccion
acuicola mundial en 2019 (en 1000 toneladas
métricas)*
0 5,000 10,000 15,000 20,000 25,000 30,000 35,000

Carpas, barbos y otros ciprinidos I 00,789
Varios peces de agua dulce IEEEEE——————— 1 ]] 255
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Vieiras, pectinidos m=m 2 067



Fuente: FAO (2019).
2.2.Legislacion vigente

Se centrara la revision de literatura en la normativa vigente en cuanto a requisitos
microbiologicos, etiquetado y tramite de autorizaciones ante el Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera (SANIPES) con el objetivo de comercializar en el mercado

peruano el filete de tilapia importado de China.
2.2.1. Decreto Supremo N°007-98-SA

El Decreto Supremo N007-98-SA aprobo el Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos y bebidas. La competencia respecto a cada tipo de
producto alimenticio fue delimitada, concretamente para los productos
hidrobiologicos en el articulo 4: “La vigilancia sanitaria de la captura, extraccion
0 recoleccidn, transporte y procesamiento de productos hidrobioldgicos, asi como
de las condiciones higiénicas de los lugares de desembarque de dichos productos
esta a cargo del Ministerio de Pesqueria” (D. S. N°007-98-SA, 1998).

Adicional a ello, en el articulo 117 se detalla el contenido del rotulado, indicando
que se debe seguir lo establecido en la Norma metroldgica peruana de rotulado
de productos envasados y debe contener la informacién minima sefialada a
continuacion (D. S. N°007-98-SA, 1998):

e Nombre del producto

e Declaracion de ingredientes y aditivos

e Nombre y direccion del fabricante

e Nombre y direccién del importador, cuando corresponda

e NUmero de registro sanitario

e Fecha de vencimiento con arreglo a lo establecido en norma del Codex

Alimentarius 0 norma sanitaria peruana
e Codigo de lote

e Condiciones de conservacion



En la cuarta disposicion complementaria, transitoria y final se especifica que
mientras no se expida la norma nacional para cada acapite, la fabricacion de los
alimentos se rige por las normas del Codex Alimentarius que le aplique al
producto y en lo que no estuviera previsto por dicha normativa se debera recurrir
a lo establecido por la Food and Drug Administration de los Estados Unidos de
Norteamérica (FDA). (D. S. N°007-98-SA, 1998)

Finalmente, en la décimo segunda disposicion complementaria, transitoria y final
se establece que mientras no se expida la norma sanitaria respecto a la inocuidad
solicitada en el articulo 119 de dicho reglamento, se deberé aplicar lo regulado
por la FDA u otro organismo reconocido internacionalmente. (D. S. N°007-98-
SA, 1998)

2.2.2. Decreto Supremo N°040-2001-PE

El Decreto supremo N°040-2001-PE aprobo la Norma sanitaria para las
actividades pesqueras y acuicolas, la cual regula, entre otras actividades, la
comercializacién de productos hidrobioldgicos. En el articulo 149 se indican los
supuestos bajo los cuales se considera que un producto es fraudulento (D. S.
N°040-2001-PE, 2001):

e Etiqueta falsa o que induce al engafio

e Comercializado bajo el nombre de otro producto

e Imitacion de otro producto sin ser claramente identificado como tal

e Producto fabricado con la finalidad de inducir al engafio

Asimismo, en el articulo 150 se especifica el contenido que debe llevar la
etigueta como minimo (D. S. N°040-2001-PE, 2001):

e Nombre comun de la especie y tipo de producto

e Contenido neto en el sistema métrico

e Peso drenado cuando corresponda

e Razon social y direccién de la empresa fabricante, importadora o

distribuidora



e Lista de ingredientes y aditivos en orden decreciente
e (Cadigo de lote

e Pais de origen

e Fecha de duracion minima

e Condiciones de almacenamiento

e Instrucciones para Su uso

Finalmente, se indica en el articulo 151 que para las regulaciones no contempladas
se debe considerar lo establecido en la norma del Codex Alimentarius para el
etiquetado de alimentos preenvasados (D. S. N°040-2001-PE, 2001).

2.2.3. Resolucion de direccion ejecutiva N°057-2016-SANIPES-DE

La resolucién de direccion ejecutiva N°057-2016-SANIPES-DE aprob6 el manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y de exportacion. En dichos indicadores se establecen los
parametros segun el tipo de producto y los maximos que deben cumplir para
criterios microbioldgicos, contaminantes como metales y otras sustancias nocivas
para salud como las dioxinas (R. D. E. N°057-2016-SANIPES-DE, 2016).

Todos los productos pesqueros deben pasar por un analisis organoléptico (R. D. E.
N°057-2016-SANIPES-DE, 2016). El filete de tilapia congelado debe cumplir con

los pardmetros microbiolégicos indicado en la Tabla 1



Tabla 1: Pardmetros microbiol6gicos para productos hidrobioldgicos crudos y

precocidos.
Plan de
Microorganismos Limites (1)
Alimentos evaluacion
Especie/Grupo |Categoria| n c m M
Productos Aerobios
1 5 3 5x10° UFC/g | 10° UFC/g
hidrobioldgicos mesofilos (30°C)
crudos (frescos,
. 10 UFC/g 102 UFC/g
refrigerados, Escherichia coli 4 5 3
1NMP/g | 10 NMP/g
congelados,
salpresos o Staphylococcus , y ; y
, 7 5 2 10% UFC/g 10° UFC/g
ahumados en frio) aureus
y precocidos (no
destinados a Salmonella spp. 10 5 0 |Ausencia/25g -
consumo directo):
Pescado, Moluscos | Vibrio cholerae® 10 5 0 |Ausencia/25g -
cefalopodos,
asterépodos Vibrio
8 podosy 10 5| 0 | <3NMP/g ;
equinodermos. | Parahaemolyticus

Fuente: SANIPES (2016).

2.2.4. Decreto Supremo N°025-2015-PRODUCE

El Decreto Supremo N°025-2015- PRODUCE aprob6 el Texto Unico de
Procedimientos Administrativos-TUPA, en el cual se establecen los
procedimientos administrativos, sus requisitos, costo, plazos, entre otros.

El procedimiento N°25, emisién o renovacion de protocolo técnico para registro
sanitario de productos pesqueros y acuicolas y sus aditivos alimentarios, tiene un
costo de 9,68% de la UIT y dispone un plazo de 7 dias habiles para resolver (D. S.
N°025-2015-PRODUCE, 2015).

Adicional a ello, establece los siguientes requisitos a presentar para un producto
congelado (D. S. N°025-2015-PRODUCE, 2015):



e Solicitud dirigida a SANIPES (Formulario N°2)
e Diagrama de flujo y descripcion del flujo de proceso del producto visado
por el representante legal y responsable técnico de la empresa fabricante
e Copia del sistema de codificacion de lote visado por el representante legal
de la empresa fabricante
e Pago por el derecho de tramite
e Etiqueta final del producto
e Ficha técnica de los aditivos alimentarios empleados en la fabricacién del
producto
e Certificado de libre venta que indique el producto es de libre
comercializacién en el pais de origen, emitido por autoridad sanitaria del
pais de origen legalizado por el consulado peruano del pais de origen y con
antigiiedad menor a 1 afio
e Carta poder legalizada por el consulado peruano del pais de origen del
establecimiento productor autorizando el tramite de registro sanitario ante
SANIPES
Por otro lado, se tiene el procedimiento N°39, certificado oficial sanitario de
productos pesqueros y acuicolas importados o que reingresan al pais. Tiene un
costo de 1,60% de UIT y un plazo para resolver de 2 dias habiles (D. S. N°025-
2015-PRODUCE, 2015). Adicional a ello, establece los siguientes requisitos (D.
S. N°025-2015-PRODUCE, 2015):
e Etiqueta del producto
¢ Informe de ensayo del lote, emitido por una entidad de ensayo autorizado por
SANIPES
e Acta de inspeccion y muestreo sanitario del lote emitido por una Entidad de
Inspeccion autorizado por SANIPES

e Pago por derecho del tramite

2.2.5. Codex Alimentarius

El Codex Alimentarius es un conjunto de normas alimentarias adoptadas



internacionalmente y presentadas de manera uniforme. Las normas del Codex
Alimentarius buscan proteger la salud de los consumidores y facilitar el comercio
internacional de los alimentos.

La comision del Codex Alimentarius esta integrada por los estados miembros de
la Organizacion de las Naciones Unidas (ONU) junto con asociaciones
internacionales, representantes de los consumidores y otras instituciones que
tuvieran algun interés con la materia. Las normas del Codex Alimentarius deben
ser aceptadas dentro de cada sistema normativo nacional y dicha aceptacion puede

ser total, programada o con restricciones especificas (OPS, 2015).
2.2.6. CXS1-1985

La norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados forma parte del
conjunto de normas del Codex Alimentarius. Dicha norma se aplica al etiquetado
de todos los alimentos preenvasados y algunos aspectos ligados a la presentacion
de dichos alimentos. A lo largo de toda la norma de etiquetado se desarrollan los
items obligatorios a considerar en el etiquetado de los alimentos. Esta norma, a
diferencia de las normas nacionales, desarrolla con detalle cada item, no
limitdndose solamente a indicar que se debe rotular, sino como debe rotularse.
Dentro de los requisitos mas importantes a considerar, la norma desarrolla como
debe rotularse el nombre del alimento, lista de ingredientes, alérgenos, responsable
del alimento, pais de origen, fecha de vencimiento, lote e instrucciones de uso
(CXS 1-1985, 2018).

2.2.6.1. Nombre del alimento

Respecto al nombre del alimento, se indica que debe describir la verdadera
naturaleza del producto, siendo especifico y no genérico. Cuando se disponga de
un nombre establecido en alguna norma especifica del Codex, debe usarse dicho
nombre. De lo contrario, deberia usarse una norma establecida en normativa
nacional o nombre comin consagrado por el uso corriente. Asimismo, se faculta
el uso de un nombre de fantasia, siempre que vaya junto con alguna de las opciones
anteriormente citadas (CXS 1-1985, 2018).



2.2.6.2. Lista de ingredientes

Para la declaracién de ingredientes se establece que debe rotularse dicho listado,
excepto cuando sea un alimento de un solo ingrediente. Debe ir precedido del titulo
“ingrediente” o “ingredientes”, el listado debe ser presentado en orden descendente
(m/m) en el momento de fabricacion del alimento. Asimismo, establece que los
ingredientes compuestos deben rotularse con su listado de subingredientes y solo
en caso que el producto tenga una norma Codex especifica 0 norma nacional junto
con un porcentaje menor al 5% en el alimento, se permite no declarar la lista de
subingredientes. Dentro de otras consideraciones para este apartado, se establece
que deben declararse los alérgenos: gluten, crustaceos, huevos, pescado, mani,
soja, leche, nueces de arbol y sulfitos. El agua afiadida debe rotularse en la lista de
ingredientes, salvo que esta se evapore durante el proceso de produccion.
Adicional a ello, deben considerarse las mismas condiciones establecidas para el
nombre del alimento para cada ingrediente declarado en el listado de ingredientes.
Para la declaracion de aditivos alimentarios, se establece que deben declararse la
clase funcional y el nombre especifico o codigo SIN.

Los aditivos alimentarios usados en las materias primas o para el procesamiento
de las materias primas y que se transfieran al alimento en una cantidad notable que
cumpla una funcion tecnoldgica en el producto final, debe considerarse dentro del
rotulado de ingredientes. Si dichos aditivos son transferidos en cantidades
inferiores a las necesarias para que cumplan una funcion tecnoldgica en el producto
terminado y los coadyuvantes de elaboracion estan exonerados de ser incluidos en
la lista de ingredientes (CXS 1-1985, 2018).

2.2.6.3. Contenido neto

Para la declaracion del contenido neto se establece que deben usarse las unidades
del sistema métrico y que deben usarse unidades de volumen para alimento
liquidos, unidades de masa para alimentos sélidos y unidades de volumen o masa
para alimentos semisélidos o viscosos. Asimismo, para los alimentos envasados

en algun medio liquido, debe rotularse el peso escurrido (CXS 1-1985, 2018).
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2.2.6.4.Nombre y direccion

Debe rotularse el nombre y direccion del responsable del alimento: fabricante,

envasador, distribuidor, importador, exportador o vendedor (CXS 1-1985, 2018).

2.2.6.5.Pais de origen

Debe indicarse el pais de origen del alimento y cuando un alimento se someta a una

elaboracion posterior en un segundo pais, se considerara a este segundo pais como

pais de origen siempre que cambie la naturaleza del producto durante la elaboracién
posterior (CXS 1-1985, 2018).

2.2.6.6.1dentificacion del lote

Todo envase debera llevar de forma indeleble el cadigo del lote con el fin de
identificar la fabrica productora y lote. (CXS 1-1985, 2018).

2.2.6.7.Marcado de fecha e instrucciones de almacenamiento

Salvo que en alguna norma especifica del Codex se indique de otra manera,
se debe marcar la fecha de la siguiente forma (CXS 1-1985, 2018):

(i)

(i)

(iii)

(iv)

Cuando un alimento deba ser consumido antes de una
determinada fecha para garantizar su inocuidad, deben emplearse
los términos “Fecha limite de utilizacion” o “Fecha de
caducidad/Fecha de vencimiento”

Cuando no se requiere una fecha de vencimiento, es decir, no se
ve comprometida la inocuidad del producto, se declarara
“Consumir preferentemente antes de” o “Fecha de mejor calidad”
Para los productos con fecha de duracion inferior a tres meses, se
debe declarar como minimo el dia y el mes. Para productos con
mas de tres meses de duracion, se deberd considerar como
minimo el mes y afio.

La fecha debe ir precedida de los términos indicados en los puntos

(i) o (ii). Dichos términos deben ir acompariados de la fecha
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misma o deben indicar una referencia al lugar donde aparece la
fecha en el envase.

(V) El dia y afio deben declararse con numeros no codificados
expresando el afio con dos o cuatro digitos. EI mes debera
declararse con letras, caracteres o nimeros.

(vi)  Para ciertos productos, en los cuales la inocuidad no se ve
comprometida, no serd necesario consignar una fecha de
vencimiento o fecha de mejor calidad. Ejemplos de estos
productos son: sal, vinagre, bebidas alcohélicas con mas de 10%
alcohol, vinos, productos de panaderia o pasteleria que se

consumen dentro de las 24 horas a su fabricacion.

Adicional a ello, se debe indicar las condiciones especiales para conservar el
alimento en etiqueta (CXS 1-1985, 2018).

2.2.6.8.Instrucciones para el uso

Se debe consignar las instrucciones para el modo de empleo del alimento con el fin

de asegurar una correcta utilizacion (CXS 1-1985, 2018).
2.2.7. CXS192-1995

La norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995), indica los
aditivos permitidos para el uso por categoria de alimentos. La categoria de
alimentos, en la cual se encuentra el filete de tilapia, se muestra en la figura 2.

Asimismo, indica la dosis maxima para cada aditivo por grupo de alimento.

Figura 2: Clasificacion de filete de pescado dentro de norma general de

aditivos.

09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesgueros congelados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos:

Pescado fresco, incluido el cocido parcialmente, sometido a congelacion o congelacion rapida en el mar o
en tierra para su posterior elaboracion.® Ejemplos de estos productos son: almejas, filetes de bacalao,
cangrejo, pez de escama, eglefino, merluza, langosta, pescado picado, camarones y gambas, congelados o
congelados rapidamente; huevas congeladas de pescado; surimi congelado; y came de ballena congelada.

Fuente: CXS 192-1995 (2021)
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2.2.8. CXS 190-1995

En la norma para filetes de pescado congelados rapidamente (CXS 190-1995) se
establece la composicion esencial, factores de calidad, aditivos alimentarios permitidos,

etiquetado y otras consideraciones para los filetes de pescado congelados rapidamente.

Se considera como filete de pescado congelado rapidamente a las lonjas de pescado de
la misma especie, aptos para el consumo humano, separados del cuerpo del pescado por
cortes paralelos a la espina dorsal y sometido a un proceso de congelamiento tal que
permita atravesar rapidamente el rango de temperaturas de cristalizacion maxima. Dicho
proceso debe llevarse a cabo hasta que llegue a una temperatura menor o igual a -18°C.
El producto debe mantenerse ultracongelado durante toda la cadena logistica y deberan

asegurar que la deshidratacion y oxidacion sean minimas (CXS 190-1995, 2017).

Dentro de la composicion esencial, el producto debe contener filetes de pescado
preparados a partir de materia prima apta para el consumo humano y apto para venderse
como fresco. Asimismo, puede contener glaseado, la cual debe ser agua potable o agua
de mar limpia. Puede tener otros ingredientes afiadidos de calidad alimentaria. El
contenido de histamina debe ser menor a 10mg/100g producto para las especies
pertenecientes a las familias Clupeidae, Scombridae, Scombresocidae, Pomatomidae y
Coryphaenidae (CXS 190-1995, 2017).

Respecto al uso de aditivos, se permite el uso de antioxidantes y humectantes
utilizado acorde a las tablas 1 y 2 de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CXS 192-1995) en la categoria 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado y productos
pesqueros congelados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos) y sus categorias
de alimentos generales. (CXS 190-1995, 2017).

Respecto al etiquetado, se debe tener en cuenta lo siguiente (CXS 190-1995, 2017):

M Nombre del alimento
El nombre del producto sera “Filetes de...” en cumplimiento de la legislacion,

costumbre o précticas vigentes del mercado donde se comercialice el producto.
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(if)

(iii)

Se debe consignar la forma de presentacion del producto muy cerca del nombre
del producto y debe indicarse la expresion “Congelado rapidamente” o
“congelado” en los paises donde se emplee este ultimo término de forma mas
cotidiana. Si el producto estuviese glaseado con agua de mar, debe indicarse de
forma explicita.

Contenido neto

Cuando sea un producto glaseado, no se considerara el peso del glaseado en el
peso neto.

Instrucciones para el almacenamiento

Se debe indicar que el producto debe almacenarse a una temperatura de -18°C o

menos.

Respecto a los defectos, se deben considerar que una unidad de muestra

defectuosa cuando (CXS 190-1995, 2017):

(i)

(i)

(iii)

(iv)

v)

(vi)

Deshidratacion

Si en mas del 10% de la superficie de la muestra se observa una pérdida elevada
de humedad. Dicha pérdida de humedad se manifiesta por alteracién de color
blanco o amarillo en la superficie, tapando el color de la carne, penetrando por
debajo de la superficie y que no puede eliminarse facilmente por un raspado.
Materias extrafias

La presencia de cualquier materia extrafia al pescado se considera un defecto.
Parasitos

La deteccién de dos 0 mas parasitos por kilogramo de muestra.

Espinas (para productos declarados como sin espinas)

La deteccion de una espina de por lo menos 10 mm de longitud o de 1 mm de
diametro por kilogramo de producto.

Olor y sabor

Olores anormales signos de descomposicion o rancidez o caracteristicos de los
piensos.

Alteraciones de la carne

Carne gelatinosa en exceso junto con humedad superior al 86% o textura pastosa

por infestacion parasitaria que afecte mas del 5% de la muestra.
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2.2.9. Norma metrol6gica 001-2019 (NMP 001-2019)

En la Norma Metroldgica Peruana 001-2019, requisitos para el etiquetado de preenvases
se especifican las consideraciones a tener en cuenta para la declaracion del contenido
neto. Se especifica que para un alimento sélido, el contenido debe expresarse en
unidades de masa. Asimismo, no debe tener més de tres cifras significativas, se deben
usar gramo o kilogramo en este caso y debe haber un espacio entre el nimero y la
unidad. Es decir, en el caso que el producto tenga 1 kilogramo de peso bruto, deberia
rotularse “1 kg”. No debe afiadirse un punto al final de la unidad o colocar expresiones
como “aproximadamente”. Se utiliza la unidad kg cuando el peso del producto supere
los 1000 gramos. Cuando el peso es menor a 1000 gramos, pero mayor o igual a 1
gramo, la unidad a utilizar sera la de gramos acorde a lo establecido en el anexo A (NMP
001-2019).

2.2.10. Decreto supremo N°012-2018-SA

El Decreto supremo N°012-2018-SA, aprobé el manual de advertencias publicitarias en
el marco de lo establecido en la Ley N°30021. En dicho manual se establecen los
alimentos afectos al rotulado de advertencia publicitarias. Dentro de los alimentos
exceptuados de dicho reglamento, se encuentran los alimentos naturales, dentro de los
cuales se encuentran los alimentos con procesamiento primario como el congelado con
aditivos alimentarios para preservar sus propiedades originales (D. S. N°012-2018-SA,
2018).
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I1l. DESARROLLO DEL TRABAJO

3.1. Lugar de ejecucion

Las actividades descritas en el presente trabajo se realizaron en la oficina central de

Hipermercados Tottus S.A., ubicada en Av. Angamos Este 1805, Surquillo, Lima,

Peru.

3.2. Desarrollo del producto

El desarrollo de un producto abarca distintas etapas, desde la recepcion de la solicitud
de desarrollo hasta la obtencion del certificado sanitario de importacion para la
liberacién de cada lote con fines de comercializacion

3.2.1. Recepcion de solicitud de desarrollo

3.2.2.

El desarrollo del nuevo producto se inicidé con la recepcion de la solicitud

enviada por parte del area comercial. En dicha solicitud se incluyé el nombre del

producto, presentacion, proveedor y fecha de lanzamiento deseada.

Envio de requisitos al proveedor

Una vez que se recibio la solicitud, se envi6 al proveedor un correo detallando

los requisitos documentarios para la calificacion del producto y una fecha

estimada de envio con el fin de hacer el seguimiento. Para el caso especifico del

filete de pescado congelado de tilapia se consideraron los siguientes requisitos:

Ficha técnica del producto

Diagrama de flujo y descripcion del diagrama de flujo firmado por el
representante legal y el responsable técnico del fabricante

Sistema de codificacion de lote firmado por el representante legal del
fabricante

Ficha técnica de los aditivos

Certificado de libre venta legalizado por el consulado peruano y con

antigliedad menor a un afio de emitido
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3.2.3.

e Carta poder legalizada por el consulado peruano emitida por el fabricante
autorizando a la empresa (Hipermercados Tottus) para tramitar el registro
sanitario ante SANIPES

e Estudio de vida util

e Ficha técnicay certificado de inocuidad de envase primario

e Certificado de calidad de planta

Validacion de documentacion

Posteriormente, el proveedor envid la documentacion solicitada para su revision.

Para la validacion de cada item se tuvo en cuenta las siguientes consideraciones:

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

La ficha técnica del producto, Anexo 1, debid incluir la marca, el nombre
comun de la especie, nombre cientifico, pais de origen, peso neto, peso bruto,
rango de glaseado, ingredientes, dosis de aditivos, vida util, condiciones de
almacenamiento, apilamiento maximo, alérgenos, parametros sensoriales,

microbiologicos, nutricionales y fisicoquimicos.

Considerando que la ficha técnica requiere aspectos muy especificos y con
el fin de evitar correcciones constantes al proveedor, se considerd necesario
elaborar una ficha técnica formato Tottus con todos los campos requeridos.
Este documento facilitd el proceso, dado que el proveedor contaba con un
formato claro, y con todos los campos necesarios, inclusive con algunos

comentarios guia.

El punto critico a validar con la ficha técnica fue la formula del producto. Se
debia verificar que no tenga ningun ingrediente o aditivo prohibido,
considerando que la normativa nos refiere a seguir lo normado en Cédex y
en Gltima instancia lo normado por FDA ante la ausencia de normas

nacionales.
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La lista de ingredientes del filete de tilapia congelado es la siguiente: Tilapia,
agua, humectante (SIN 451(i)). Producto tratado con monéxido de carbono.
De la formula se desprendieron dos ingredientes que se debian validar: el
aditivo SIN 451(i) y el tratamiento con monoxido de carbono.

Para validar el aditivo SIN 451(i) se verifico las clases funcionales para las
que esta autorizada dicho aditivo y la dosis maxima establecida en la norma
Codex CXS 192-1995 Norma General para los Aditivos Alimentarios. En
dicha norma se buscé el cédigo del aditivo, verificando en la Figura 3 que la

clase funcional humectante si esta autorizada para dicho aditivo

Figura 3: Clases funcionales para el aditivo SIN 451(i)

SIN  451(])

Trifesfate pentasddico Clases Funcionales: Reguladores de la acidez, Emulsionantes, Sales

emulsionantes, Humectantes, Secuestrantes,
Estabilizadores, Espesantes

Fuente: CXS 192-1995 (2021)

Luego de verificar la clase funcional, se busca en el desglose de dicho
aditivo la categoria en la que esta incluida el filete de tilapia, en este caso el
producto esta en la categoria 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos

pesqueros congelados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos.

Figura 4: Dosis maxima del aditivo SIN 451(i) para filetes de pescado

09.2.1

Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros 2200 mg'kg 33, 393, 394, 2017
congelados, incluides los moluscos, crusticeos v X536, X5191,
equinodermos X5292 & X5312

Fuente: CXS 192-1995 (2021)

De la Figura 4 se aprecia que la dosis méaxima es 2200 mg/kg, pero se
deben revisar las notas indicadas en la cuarta columna. En la Nota 33 de la

Figura 5 se especifica que la dosis maxima esta expresada como fdsforo,
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Figura 5: Nota 33 para la dosis maxima del aditivo SIN 451(i) para filete de

pescado

Mota 33 Como fasforo.

Fuente: CXS 192-1995 (2021)

En la Nota 393 de la Figura 6 se hace referencia a ciertas restricciones en
clase funcional y dosis de aditivos para otros productos como carne de

pectinidos, por lo que dicha nota no afecta al filete de tilapia.

Figura 6: Nota 393 para el aditivo SIN 451(i) para filete de pescado

NI:r[a 393 Para uso en carne de pectinidos congelada rapidamente y carne de pectinidos con
huevas congeladas rapidamente elaborada con fosfalos conforme a la Norma para

los productos de pectinidos frescos y pectinidos crudos congelados rapidamente
(CODEX STAN 315-2014) como sigue: los siguientes fosfatos a 2200 mg/kg como
fosforo para usar como reguladores de la acidez: SIN 338, 339(1 ii,iii), 340(i,ii i),
341 uiR), 342(00), 34310, 0, 45001, v vi vil,ix), 451(Lii), 4521l iiiiv.v); los
siguientes para uso como humectantes:SIN_ 339(1,ii,iil), 340010 i), 341(,i,1ii),
AS0(L,iL, 5w, vil), 451(10), INS 452(Lil.iii,iv,v), y 542; los siguientes para uso como
secuestrantes: SIN 338, 339(1,ii,iii), 340(L.ii.ii), 341(i), 450,110, v,vi,wii), 451(Lii,),
A52(i,ii il v, v); ¥ los siguientes para uso como estabilizadores: SIN 339(i,ii,ii),
340(Lii,ui), 341000, 00), 342(1i), 343(1,1Liii), 1450(1), INS 450(ii), INS 450(ii v, vi,vii, ix),
A51(1ii), 452(1,ii,iil,iv,v) y 542.

Fuente: CXS 192-1995 (2021)

En la Nota 394 de la Figura 7, se indica que el aditivo solo debe ser usado
como humectante para los productos sujetos a la Norma para Filetes de
Pescado Congelados Rapidamente, norma dentro de la cual el filete de tilapia
congelado calza, por lo que debe considerarse esta restriccion. La dosis

méaxima es de 2200 mg/kg expresados como fosforo.

Figura 7: Nota 394 para el aditivo SIN 451(i) para filete de pescado

Mota 394 Para uso en alimentos no normalizados; y en los productos que corresponden a la
Morma para los camarones congelados rapidamente (CODEX STAN 92-1981);
Morma para langostas congeladas rapidamente (CODEX STAM 95-1981); Norma
para bloques de filetes de pescado, came de pescado picada y mezclas de filetes y
de carne de pescado picada congelados rapidamente (CODEX STAM 165-1989); v
Morma para filetes de pescado congelados rapidamente (CODEX STAN 190-1995)
como humectantes en dosis de 2200 mgfkg como fasforo: SIN 339(1), SIN 339(i),
SIN 339(iii), SIN 340(i), SIN 340(ii), SIN 340(ii), SIN 341(i), SIN 341{ii), SIN 450(iii),
SIM 450(v), SIN 450(vii), SIN 451(i), SIN 451(ii), SIN 452(i), SIN 452(ii), SIN 452(iii),
SIM 452(iv), SIN 452(v) v SIN 542

Fuente: CXS 192-1995 (2021)
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Asimismo, en las Notas XS36, XS191, XS292 y XS312 de la Figura 8, se
indican exclusiones para otro tipo de productos a este aditivo. Si se tuviera
uno de los productos mencionados en las 4 notas excluyentes, debe revisarse

la norma especifica pertinente.

Figura 8: Notas adicionales para aditivo SIN 451(i) no afectas al producto
filete de tilapia

Nota X336 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para pescados no
eviscerados y eviscerados congelados rapidamente (CODEX STAN 36-1981).

Mota XS191 Excluidos los productos gue corresponden a la Morma para los calamares
congelados rapidamente (CODEX STAN 191-1995).

Mota XS5292 Excluidos los prédu:ﬂus que corresponden a la Norma para los moluscos bivalvos
vivos y los moluscos bivalvos crudos (CODEX STAN 292-2008).

Mota XS5312 Excluidos los productos que corresponden a la Norma relativa al abalon vivo y al
abalon crudo, fresco, refrigerado o congelado destinado al consumeo directo 0 a su
procesamiento ulterior (CODEX STAN 312-2013).

Fuente: CXS 192-1995 (2021)

La dosis méxima para los filetes de pescado congelados rapidamente fue de
2200 mg/kg expresado como fosforo y la formula propuesta contiene 3000
mg/kg del aditivo SIN 451(i). Dado que la dosis maxima estaba expresada
como fosforo, debio calcularse el equivalente de 2000 mg/kg de SIN 451(i)
como fésforo a fin de determinar si el aditivo se encuentra dentro del rango
permitido. Para ello, se calculé el porcentaje de fésforo en un mol de SIN
451(i). Considerando que la masa molar de dicho aditivo era de 368 gramos
y que su formula fue NasP3010, Se tendria 3 moléculas de fésforo de masa
molar 31 gramos cada una en un mol del aditivo. Es decir, en 368 gramos se
tuvo 93 gramos de fdsforo. Esta relacion se llevo a porcentaje dividiendo 368
entre 93 y luego multiplicado por 100, lo cual dio como resultado 25,27%.
Finalmente, la dosis del aditivo se multiplicé por el porcentaje obtenido para
obtener la dosis expresada como fosforo: 3000 mg/kg * 25,27%=758 mg/kg

expresado como fosforo. Considerando que la dosis en el producto estaba
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por debajo del limite de 2200 mg/kg expresado como fésforo, se determino
que la dosis del aditivo estaba dentro del limite establecido dentro de la

norma. Lo cual se puede apreciar en la Tabla 2.

Tabla 2 : Validacion de dosis de aditivo SIN 451(i)

Dosis SIN

Masa N° Masa | Porcentaje | Dosis SIN 451(i)

Masa molar
fosforo | Moléculas | fosforo | de fosforo 451(i) (mg/kg) exp.
(8/mol) )

(g) de fésforo | total (g) | enunmol | (mg/kg) como

fosforo

368 31 3 93 25,27% 3000 758,2

Respecto al tratamiento con monodxido de carbono, se verifico en el
flujograma que dicho tratamiento se realiz6 previo al sacrificio de las
tilapias, y el fabricante indico que fue realizado con el fin de desarrollar un

color més atractivo para el consumidor.

Considerando que dicho gas se afiadio al estanque de cultivo temporal de las
tilapias, y que no quedaron residuos de este gas en el producto terminado, se
verifico el cumplimiento como coadyuvante de elaboracion segun lo
sefialado en las Directrices para Sustancias Utilizadas como Coadyuvantes
de Elaboracion, CAC/GL 75-2010 del Codex. Asimismo, como mayor
respaldo normativo para el uso de dicha sustancia se verificO que se
encontraba dentro del inventario GRAS (sustancias generalmente
reconocidas como seguras) de la FDA, y que estaba autorizado para
productos alimentos acorde al cédigo de la FDA 21CFR173.350. En la
Figura 9 se aprecia que el mondxido de carbono se encuentra dentro del
inventario GRAS.
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Figura 9: Monodxido de carbono en inventario GRAS

GRN No.
(sorted Z-A) Substance Date of closure FDA's Letter
1018 Carbon mongxide Pending
251 Carbon monoxide Jan 25, 2012 FDA has no questions
194 Carbon monoxide Jan 25, 2012 FDA has no questions
188 Carbon monoxide Mov 5 2008 At notifier's request, FDA ceast
evaluate the notice
167 Carbon monoxide  Sep 29, 2006 FDA has no questions
166 Carbon monoxide  Sep 29, 2005 At notifier's request, FDA cease
evaluate the notice.
143 Carbon monoxide  Jul 29, 2004 FDA has no guestions
83 Carbon monoxide Feb 21, 2002 FDA has no questions

Fuente: FDA (2022).

Una vez que se valido la formula del producto, y que la ficha técnica
contenga la informacion indicada previamente, se dio por aprobado dicho

documento.

DIAGRAMA DE FLUJO Y DESCRIPCION

De otro lado, en la Figura 10 se puede observar el diagrama de flujo y su
descripcion, el cual fue firmado por el representante legal y el responsable
técnico del fabricante. Dicho diagrama incluyé todas las etapas de
fabricacion, identificando claramente que dicho flujograma corresponde al
filete de tilapia congelado IVP. Asimismo, en la descripcion se tuvo en
cuenta cada etapa identificada en el flujograma sin excepcion alguna. En este
punto fue necesario destacar que todo proceso debe ser descrito, incluido,
por ejemplo, el etiquetado o envio. Si no contaba con todos los procesos
indicados en flujograma, dicho documento seria observado por SANIPES
durante el tramite de registro sanitario. Finalmente, se verificé que el
documento esté firmado por el representante legal y el responsable técnico
del fabricante. Las firmas debian estar acompafiadas del nombre y apellido

de los firmantes a fin de su correcta identificacion. Luego de la revision del
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documento con las consideraciones previamente expuestas, se dio por
aceptado el documento.
Figura 10: Diagrama de flujo y descripcién del diagrama de flujo

firmado por el representante legal y el responsable técnico del

fabricante
Aceptacion de materia prima Aceptacion de materiales
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¢ externo
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L—— Retiro de piel directamente 3l tinel
‘J Peso IQF.
Y l
| Pulverizar
Deteccion de metal
l (cCP2)
| Retirarespinas/corte T ~ =
; Empaque exterior/ inspeccion de etiqueta (CCP3)
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Sistema de codificacion

En la Figura 11 se puede observar el sistema de codificacion de lote firmado
por el representante legal del fabricante, el cual debia identificar claramente
el producto al que le aplica y explicar como se codifica el lote. Asimismo, el
documento debid estar firmado por el representante legal del fabricante.
Resulta necesario precisar que la codificacion del lote debia garantizar la
trazabilidad del producto. Luego de la revision del documento con las

consideraciones previamente expuestas, se dio por aceptado el documento.

Figura 11: Carta de codificacion de lote

MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO., LTD.

CODING LETTER FOR TILAPIA FILLET

APPLICANT: MAOMING XINZHOU SEAFDDO CO, LTD
ADDRESS GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAD [DIANBAL) INDUSTRIAL TRANSFER

AREA, MADMING, GUANGLONG, CHINA 525400

OLR COMPANY MAOMING XINZHOU SEAFOCO CO. LTD., WE HEREBY DECLARE

OUR CODING SYSTEM AS BELOW.

FRODUCT FROZEN TILAPIAFILLET

LOTE: CUSTCMER'S PURCHASING ORDER NUMBER
(IT IS PRCVIDED BY THE OJUSTONER)

PROO.: DONMWYYYY

EXF. DDYMAIYYYY

(SHELF LIFE IS 24 MONTHS)

FOR EXANFLE

LOTE: 448183

PROD. cam2018

EXP: 080122020

LEGAL REPRESENTATIVE'S SIGNATURE QUALITY HEAD'S SIGNATURE
|

'
] > s | | e | +
Ligg s e T L, I ¢ )
AL Gy =L Sy E L A
v, ,..I et J’T ,,/L\’,}; l.r Al

TEL:56-668-5286081 FAX:BA-6BA.5286062 EMAILMMXINZHOUQVIP. 163 COM ZIP CODE 525400

ADD GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAD DIANEAN INDUSTRIAL TRANSFER ARLA. MADMING, GUANGDONG CHMINA
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Respecto a la ficha técnica de los aditivos, Anexo B, debia identificar
claramente al fabricante de dicho insumo, el nombre comercial del producto,
nomenclatura, codigo E o SIN, grado alimentario y nimero CAS.

Luego de la revision del documento con las consideraciones previamente

expuestas, se dio por aceptado el documento.

CERTIFICADO DE LIBRE VENTA

El certificado de libre venta debid ser emitido por la autoridad competente
del pais de origen, ademéas debe ser autorizado por el Consulado del pais
respectivo. Debia tener una antigiiedad menor a un afio desde su fecha de
emision. Dicho documento debia de sefialar el fabricante, nombre del
producto e indicar explicitamente que el producto es apto para el consumo
humano y de libre venta en el pais de origen. Luego de la revision del
documento, Anexo C, con las consideraciones previamente expuestas, se dio

por aceptado el documento.

CARTA PODER LEGALIZADA

Se trat6 de una carta poder legalizada y autorizada por el Consulado
respectivo, emitida por el fabricante autorizando a la empresa

(Hipermercados Tottus) para tramitar el registro sanitario ante SANIPES

La carta poder fue emitida por el fabricante que autorizé el tramite de registro
sanitario ante SANIPES, y fue legalizada y autorizada a través del Consulado
respectivo. Asimismo, se debid identificar a la empresa fabricante, empresa
que tramitard el registro sanitario ante SANIPES y el producto a registrar.
Resulta necesario acotar que dicha carta debié ser firmada por el
representante legal del fabricante. Luego de la revision del documento,
Anexo D, con las consideraciones previamente expuestas, se dio por

aceptado el documento.
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ESTUDIO DE VIDA UTIL

El estudio de vida atil identificé el producto, fabricante, metodologia,
condiciones de almacenamiento, resultados y conclusiones. Fue
recomendable que este documento sea firmado por el representante técnico
de la empresa fabricante. En base a la experiencia adquirida, SANIPES no
solicitd un control microbiolégico dentro del estudio de vida util, siendo
suficiente con que se evalle a nivel sensorial durante todo el estudio. No
obstante, se sugiri6 que se incluya una validacion microbioldgica y sensorial.
Luego de la revision del documento, Anexo E, con las consideraciones

previamente expuestas, se dio por aceptado el documento.

FICHA TECNICA Y CERTIFICADO DE INOCUIDAD DE ENVASE
PRIMARIO

La ficha técnica del envase primario identifico el fabricante, material y
parametros con sus respectivas tolerancias. Asimismo, el certificado de
inocuidad o de conformidad del envase primario fue imprescindible para
garantizar que dicho envase sea apto para estar en contacto directo con
productos alimenticios. A pesar de que en el pais no habia una norma
especifica que regule los requisitos que debe cumplir un envase alimenticio,
se optd por que el certificado cite la conformidad de acuerdo a normas
internacionales reconocidas como la FDA o la UE. Luego de la revision del
documento con las consideraciones previamente expuestas, se dio por

aceptado el documento.

CERTIFICADO DE CALIDAD DE PLANTA

El certificado de calidad de planta identificé el estandar, el fabricante, linea
de proceso, entidad certificadora y vigencia. Como minimo, el fabricante
debia tener un Plan HACCP certificado, pero se recomiendo que tuviera una
certificacion de mayor nivel como BRC, IFS o0 ISO. Luego de la revision del
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documento con las consideraciones previamente expuestas, se dio por
aceptado el documento. Como medida de seguridad, se verificd la
autenticidad del certificado; en este caso la certificacion BRC se pudo

verificar de forma virtual, tal como se muestra en la Figura 12.

Figura 12: Validacion de certificado de calidad de planta

Maoming Xinzhou Seafood Co,Ltd

Details
Site code Telephone
L255406 +B6-GES-S50D0T6
Auddigas Ermail
Guangzhou Baiyun Jlanggacy Manbal) Induserial Transfor feea, Maoming, Guangdong, mmeinzhoug VP com
CHIMA

Technical Contact

Mara Ermail
Yan HE Hathui mmeinzhougvip. l2oom

Commercial Contact

Marrae Email

Foutry CHEM Chen mmeinzhougvip. l2oom

Certification Details

Stamdard Emchusion
Food M
Cabegary Giadi:

04 - Raw hish products & preparackons, 02 - Cocked meafish produces A

SLani |55 Dhat
The manufacrure of ramen whole ish, Froeen fish Ao, frozen breaded fsh Allos, 2022-05-06

frozen pre-frying breaded fish Alles, frozen whole shrimp, froren pecled shrimp, froeen

Enpiry Duts
coaked shrimp, frozon breaded shrimp, frazen pre-Frying breaded shimp, packed in PE zu:‘]-ﬂs-ug
hags and camon.

Cartifcation Baody

Eurofins Food Safery Soluions Limived

Fuente: BRCGS (2022).
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3.2.4. Validacion de subpartida arancelaria

Una vez se tuvo la documentacién validada, se envié la ficha técnica junto con el
flujograma al agente de aduanas para la determinacion de partida arancelaria y las
restricciones para el ingreso al pais. El agente de aduanas envio el cddigo de
subpartida e indic6 la autoridad a la que esta sujeto el producto. La subpartida
arancelaria y autoridad para el filete de tilapia congelada fueron: SPN
0304.61.00.00 y SANIPES.

3.2.5. Elaboracion del proyecto de rotulado

Otro de los requisitos para el tramite del registro sanitario era adjuntar la etiqueta
final del producto. No obstante, SANIPES acepté también que se presente el
proyecto de rotulado, Figura 13, con los textos legales que estaban en la etiqueta.
Acorde a la normativa vigente citada en la revision de literatura, la etiqueta debia
tener la siguiente informacién obligatoria: marca, nombre del producto, nhombre
cientifico de la especie, peso neto, peso bruto, ingredientes, instrucciones de uso,
referencia al lote y fecha de vencimiento, razon social del importador, direccion
del importador, RUC del importador, razén social del fabricante, direccion del
fabricante, pais de origen, registro sanitario, condiciones de conservacion y
contacto de servicio al consumidor. A pesar de no contar con el registro sanitario,
se sugirio incluir dicho campo con una indicacion similar a “RSA PENDIENTE”
con el fin de que la autoridad no observe la falta de dicho campo y retrase la
emisién del registro sanitario.
Dentro de las consideraciones técnicas mas importantes a considerar para validar
los textos, se consider lo siguiente:

Nombre del producto

El nombre del producto debia coincidir con el nombre indicado en el formulario

N°9 de SANIPES y el nombre que figure finalmente en el registro sanitario.

Peso neto y peso bruto

Se considero el % de glaseado para calcular el peso neto, el cual se obtiene

descontando el peso del glaseado del peso bruto. Asimismo, tuvo en

consideraciéon las unidades y consideraciones especiales establecidas como
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unidad y cifras significativas establecidas en la NMP 001-2019 indicadas en la
revision de literatura.

e Lista de ingredientes
El listado de ingredientes se declard acorde a lo establecido en la norma Codex
CXS 1-1985 Norma General para el etiquetado de los alimentos preenvasados.
En este caso en concreto, se resaltd la necesidad de declarar los aditivos con la
clase funcional correspondiente y el cddigo SIN o el nombre especifico del
aditivo. Asimismo, se declararon los alérgenos. A pesar de no ser necesario
declarar los coadyuvantes, se sugirio rotular el tratamiento al que fue sometido
con monoxido de carbono con la finalidad de ser transparentes con el

consumidor.

Para el arte de la caja master se consideraron los mismos textos que la etiqueta
individual, variando solo el contenido neto, se agrega el codigo del establecimiento

de fabricacion y se afiadio el apilamiento maximo.

Figura 13: Proyecto de rotulado de filete de tilapia 1 kg Tottus

PROYECTO DE ROTULADO-TOTTUS MMPP

MARCA Tottus
NOMBRE DESCRIPTIVO _ Filete de tilapia congelado individualmente VP (Oreochromis niloticus )
PESO NETO 800 g
PESO BRUTO 1kg
INGREDIENTES Tilapia (Orechromis niloticus ), agua, humectante (SIN 451(i)). CONTIENE PESCADO. Producto

tratado con mondxico de carbono.

INSTRUCCIONES DE USO Remover del empaque y descongelar en refrigeracion. Una vez descongelado, no volver a congelar.

Olla = 6 minutos. | Producto ideal para-
Homo =12 minutosa 190°CG375°F | Ceviche

MODO DE Frito=7 minutos a medio - alto. ! Chicharrin
Parrilla = 10minutos amedio-alto. | Frituras

PREPARACION
INDICACION FECHA DE
VENCIMIENTO Y LOTE _ Ver lote y fecha de vencimiento en el envase.

DISTRIBUIDO EN PERU

POR: HIPERMERCADOS TOTTUS S.A. Av. Angamos Este N°1805, Piso 10, Lima 15036-Peru. RUC: 20508565
Maoming Xinzhou Seafood Co., L[td. Guangzhou Baiyun Jianggao (Dianbai) Industrial Transfer Area,

FABRICADO POR Maoming, Guangdong 525400-China.
REG. SANITARIO RSPIMCHCGO0320SANIPES
ORIGEN PRODUCTO DE CHINA.
CONDICIONES DE Mantener congelado a -18°C o menos, una vez descongelado, no volver a congelar. Romper el
CONSERVACION empaque al vacio de cada filete, previo a su descongelamiento.

EAN 2000416531646

L FRASEALLADO IMAGEN IMAGEN REFERENCIAL

2
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3.2.6. Tramite de registro sanitario

Con la documentacion validada y las restricciones arancelarias claras, se procedio
al tramite de registro sanitario. Para ello, se completaron los formularios N°2 y
N°9 de SANIPES. En el formulario N°2, Anexo F, se identifico al administrado
(Hipermercados Tottus) junto con su representante legal, se preciso el motivo de
la solicitud e indicé los documentos que se adjuntan acorde a lo establecido en el
TUPA de SANIPES. Dicho documento se firmd por el representante legal de la
empresa. En el formulario N°9, Anexo G, se declaré la informacion del solicitante,
de la empresa fabricante y del producto. Respecto a la informacion del solicitante
se indicd la razon social, RUC, actividad del solicitante, direccion legal, direccion
del almacén, codigo de registro de importador y representante legal. En el campo
de la empresa fabricante se declaré la razon social, actividad de la planta, pais de
origen, codigo de habilitacion sanitaria de origen, direccion de la fabrica y
responsable técnico de la fabrica. Finalmente, respecto al producto se declar6 el
nombre comercial, la clasificacion del producto, marca, lista de ingredientes y
aditivos con su respectiva dosis, informacién del envase primario/secundario y
presentaciones. Dicho documento fue firmado por el representante legal de la

empresa solicitante y por el responsable técnico del fabricante.

Con la documentacion completa, se procedid a ingresar mediante la plataforma
VUCE el expediente mediante TUPA 25 (Emision de protocolo técnico para
registro sanitario de productos pesqueros y acuicolas) de SANIPES. En este punto
fue necesario precisar que el TUPA 25 no solicitaba expresamente el estudio de
vida util, pero en el formulario N°9 se indica que debe adjuntarse en el expediente,

por lo que se considerd dentro de los requisitos documentarios.

En la plataforma VUCE se completé la solicitud detallando la informacion del
fabricante, solicitante, envase, presentacion, especie, lista de ingredientes, dosis de
aditivos y se adjuntaron los documentos indicados previamente. Una vez ingresada
la solicitud, esta se transmitid y se gener6 el comprobante de pago bancario (CPB),
el cual se pag6 por la misma plataforma. EI monto a pagar por el TUPA 25

correspondid a 9,20% de la UIT por producto. Luego del pago, realizado por el area
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de tesoreria, SANIPES contaba con siete dias habiles para resolver. Subsanadas las
observaciones que pudiera realizar, la entidad emitié el registro sanitario, que se

puede observar en la Figura 14.
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Figura 14: Registro sanitario de filete de tilapia

SANIPES

Organismo Nocional de 3y
& Sanidad Pesquera )

D
g J | Ministerio
ﬁ A de la Produccion

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”
“Afio de la Universalizacion de la Salud”

PROTOCOLO TECNICO PARA REGISTRO SANITARIO
DE PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS Y SUS ADITIVOS ALIMENTARIOS
(CONGELADOS - IMPORTADO)

N° PTRSI-121-20-SANIPES
EMITIDO A: EXPEDIENTE: 191.20.RS

RAZON SOCIAL: MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO., LTD

DIRECCION LEGAL: GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAO (DIANBAI) INDUSTRIAL TRANSFER AREA,
MAOMING GUANDONG 525400 CHINA

ESTABLECIMIENTO/PLANTA PRODUCTOR: PLANTA PROCESAMIENTO DE CONGELADOS
UBICACION: GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAO (DIANBAI) INDUSTRIAL TRANSFER AREA,
MAOMING GUANDONG 525400 CHINA (4400/02315)

REPRESENTANTE LEGAL: WANG DONGSHENG

IMPORTADOR: HIPERMERCADOS TOTTUS S.A.

DIRECCION ESTABLECIMIENTO/ALMACEN: AV. ANGAMOS ESTE NRO. 1805 INT. P10 (PISO 10 OF
5Y PISO 11 OF 6A), DISTRITO DE SURQUILLO, PROVINCIA Y DEPARTAMENTO DE LIMA, PERU

REPRESENTANTE LEGAL: RAMBERG ARNILLAS JOHANN

NOMBRE DEL PRODUCTO REGISTRO SANITARIO

FILETE DE TILAPIA CONGELADO INDIVIDUALMENTE IQF/IVP

ESPECIE: Oreochromis niloticus

INGREDIENTES: TILAPIA, AGUA*, HUMECTANTE (TRIFOSFATO PENTASODICO
(SIN 451 (i)))

ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO, LAS BOLSAS PARA EL EMPACADO AL
VACIO SON DE MULTICAPA DE POLIAMIDA / POLIETILENO, CON O SIN | RSPIMXCHCGO0320SANIPES
SELLADO AL VACIO.

EMPACADO EN CAJAS DE CARTON CORRUGADO

PESO NETO: 100 g - 10 kg

TIEMPO DE VIDA UTIL: 24 MESES

(*) PARA EL GLASEADO DEL 5% HASTA EL 30%
PRODUCTO TRATADO CON MONOXIDO DE CARBONO (CO)

El Organismo Nacional de sanidad Pesquera (SANIPES) emite el presente protocolo técnico para
registro sanitario de productos pesqueros y acuicolas y sus aditivos alimentarios, bajo las condiciones
siguientes:

1. La empresa y su representante legal son responsables, solidariamente, que los productos
descritos son elaborados y comercializados en condiciones sanitarias, adecuados para el
consumo humano y apropiadamente rotulados.

2. El envase del producto debe consignar el registro sanitario otorgado por el SANIPES, el lote de
fabricacion y la fecha de vencimiento del producto.

3. Cualquier cambio con respecto al envase, contenido, presentaciéon o etiquetado debe ser
notificado al SANIPES, para incorporar dicho cambio al registro.

4. La empresa esta obligada a etiquetar o rotular el(los) producto(s), cuyo registro sanitario se
otorga, con arreglo a lo establecido en el Titulo XIl. DEL ETIQUETADO O ROTULADO de la
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada por Decreto Supremo
N° 040-2001-PE.

5. El registro sanitario esta sujeto a vigilancia y control sanitario continuo y permanente por parte
del SANIPES.

6. Cabe la revocacion del presente protocolo, cuando sobrevenga cualquiera de los presupuestos
establecidos por el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley de Procedimiento
Administrativo General, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, sin perijuicio de
las sanciones y acciones legales que correspondan, establecidas en la misma ley.

Lima, 26 de mayo de 2020 LA

FIRMA
DIGITAL

Firmado digttalmente par:
WHITTBWMBEURY DE CABREJO
Patricia Bizabeth FAU 205654206568
soft

SE705E49171A Metivo: En sefial de
conformidad
Fecha: 27/05/2020 09:00:58-0500
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Posterior a la emisidn del registro sanitario, se realizo la verificacion del mismo. La
autoridad puede cometer errores en la digitacién, por lo que se verificd que la
informacion contenida en dicho protocolo sea la declarada en plataforma y
formularios. Si el documento presentaba errores, se debia solicitar la correccion del
mismo mediante correo y por plataforma VUCE. Si el documento tenia errores y no
se solicitaba la correccion, pueden generarse problemas en la importacion, durante
el tramite de certificado sanitario y durante la comercializacidn ante alguna visita de
SANIPES o del Instituto Nacional de Defensa de la Competencia y de la Proteccion
de la Propiedad Intelectual (INDECOPI).

3.2.7. Validacion de etiqueta

Una vez que se conto con el certificado de registro sanitario y el cddigo EAN13
proporcionado por el area comercial, se procedio a actualizar el proyecto de
rotulado y se envid el proyecto de rotulado a la agencia de disefio. Posteriormente,
la agencia remitid la etiqueta en PDF para revisar los textos e iméagenes. Se validd
que los textos sean iguales a los del proyecto de rotulado, y de encontrarse algun
error u omisién se solicitaba la correccion hasta que la etiqueta queda aprobada,
dicha etiqueta se puede apreciar en el Anexo H. Se valido tanto la etiqueta

individual del producto como de la caja méster.
3.2.8. Aprobacién de la prueba de impresion

Posterior a la aprobacion de las etiquetas, se enviaron los archivos en alta
definicion al proveedor para que el impresor pueda generar las pruebas de
impresion. Estas pruebas de impresion pudieron ser digitales y/o fisicas. Para los
proveedores extranjeros se validaron las pruebas digitales, las cuales deben recibir
la aprobacion de la agencia de disefio en colores y la aprobacion en textos del

analista de desarrollo.
3.2.9. Aprobacion del proyecto

Luego de aprobar la prueba de impresién, se envi6 un correo incluyendo al area

comercial, maestro y comercio exterior comunicando la aprobacion del proyecto y
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adjuntando la ficha técnica, registro sanitario y subpartida arancelaria. Con el

correo de aprobacion se culming la etapa de desarrollo de producto.

3.3. Inspeccion pre-embarque

Considerando que el producto se embarca en contenedor REEFER vy al ser un producto
perecible, fue recomendable que el producto pase por una inspeccion de pre-embarque

realizada por una empresa externa subcontratada por Hipermercados Tottus.

En la inspeccidn de pre-embarque, la empresa subcontratada realizo un muestreo de la
carga previo a su embarque. El nivel de muestreo realizado correspondi6 a S3 bajo el
estandar ANSI/ASQ Z1.4-2003. Dicho nivel ha sido determinado en base a la
experiencia de la empresa y se pudo muestrear a un nivel mas exigente en caso se
presente algan incidente con algun envio. Del muestreo realizado se separaron algunas

unidades de producto para un control microbiolégico.

La empresa subcontratada verificé el estado del producto, envase primario y envase
secundario. Realizo controles en peso neto, tiempo de vida Gtil restante, temperatura de
producto, de almacén y contenedor. Sumado a ello, verificd el estado de los
contenedores y que lleguen a la temperatura programada de -18°C. Superviso la carga
de los contenedores y la correcta ubicacion de los termorregistros en el contenedor.
Finalizada la inspeccion, enviaron un informe documentando, Figura 15, con las
evidencias encontradas acompafiadas siempre de un registro fotografico para la
evaluacioén por parte de Hipermercados Tottus. La primera pagina de dicho reporte se
puede visualizar en la Figura 15. Dicha pagina resume los aspectos mas importantes de
lainspeccion y recomienda la aprobacion o rechazo. El analista de importaciones valido

el contenido y finalmente comunicé el mismo dia la aprobacion o rechazo de la carga.
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Figura 15: Reporte de inspeccion pre embarque

Cliznt Mame: Hipermercados Totius 5.4,

Product Name: TILAPIA PARANE] - TILATA
TOTTLE

Srand Name: PANAMEI and TOTTUS
D4055FEHT/Z0PES (PO 1415553,

Your reference No. : + DEDSEPEHT/Z0PES (PO
1311251}

Contsiner NUMBEr  1o)101 9330 ond SESUSSEL2TT

Seal Humber HLESSI4353 ard LESS34I5L
DA0ESFEHT) Z0PES (PO 1415535)

F/D Number: + D4DSEPEHT/Z0PES (PO
1411251}

Inspection Digte: 5elan-amTs

Oirde=rad Quandity 20000

Factory: Kzaming Xinzhou Saafood Co.,
Lbd.

Factary sddress: Fsaming

OVERALL INSPECTIOMN RESULT:  Passed
Chart hae the Mol deeieieen i Radest ar Spprown
. N Inspecioe's opinion on the
Factony cooperaton Factary arganization P tn P
Avaraga SvErage AR

INSFECTION STANIMRDE
Inspection type  CLC
Sampling kel 52

Zampling size 20 carbons
Cuantity of

Cartons for this 8000 cartans
shipment

3.4. Obtencidn de certificado sanitario

Al llegar el contenedor al almacén de la empresa, el area de calidad de almacén
comunico al analista de desarrollo la recepcion del mismo y solicito el certificado
sanitario, documento indispensable para la liberacion del producto al mercado nacional.
El TUPA 39 definio los requisitos para el tramite del certificado oficial sanitario de

productos pesqueros Yy acuicolas importados o que reingresan al pais. Para obtener el
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certificado sanitario fue necesario acotar que dicho tramite lo realiza un laboratorio
autorizado como entidad de apoyo de SANIPES, por lo que previamente se tuvo que
conceder al laboratorio el acceso a plataforma VUCE con un usuario con rol laboratorio
y operacion. Para que el laboratorio inicie el servicio, debid solicitarse por correo y

adjuntar la siguiente documentacion:

e Certificado de internamiento, gestionado previamente por el &rea de comercio
exterior

e Documento resolutivo del certificado de internamiento

e Packing List detallado

e Certificado sanitario de origen

e Certificado de origen

e Factura comercial

Posterior a la solicitud del servicio, el laboratorio envid la cotizacion por sus servicios
y programé el dia del muestreo en el almacén. El laboratorio realizo analisis sensorial
y microbioldgico para este tipo de producto. Con los resultados conformes, el
laboratorio procedio a tramitar el certificado sanitario en VUCE y envié el CPB para
el pago. La operacion del pago la realizo el area de tesoreria de Hipermercados Tottus.
Finalmente, el laboratorio envié el certificado sanitario, Figura 16, emitido por
SANIPES para que el analista de desarrollo compartiera dicho documento con el
almacen para el desbloqueo y liberacion del producto.
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Figura 16: Certificado sanitario

SANIPES

{__Organismo Nacional de Yy
& Sanidad Pesquera )

Ministerio
de la Produccion

09670-2022
CERTIFICADO SANITARIO
De importacion
SOLICITANTE : HIPERMERCADOS TOTTUS S.A
DOMICILIO LEGAL : AV. ANGAMOS ESTE NRO. 1805 INT. P10 (PISO 10 OF 5 Y PISO 11 OF 6A) LIMA
- LIMA - SURQUILLO
R.U.C. : 20508565934
1 Identificacion del Producto
Producto : FILETE DE TILAPIA CONGELADO 5-7 OZ

Especie (Nombre Cientifico) : Oreochromis niloticus
Estado o tipo de tratamiento : CONGELADO

Tipo de envase: BOLSA DE POLIETILENO

Cantidad de empaques: 1964 CAJAS

Temperatura de almacenamiento: -22.2°C

Tipo de empaque: CAJAS DE CARTON CORRUGADO
Peso neto declarado: 19,640 KG
Temperatura de Producto: -19.9°C

2 Procedencia de los productos:
Expedidor : MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO., LTD
GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAO (DIANBAI) INDUSTRIAL TRANSFER AREA,
MAOMING, GUANGDONG, CHINA
Productor : MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO., LTD. (4400/02315)
Procedencia : ZHANJIANG, CHINA
Destino : CALLAO, PERU
Medio de Transporte : FANG ZHOU 33
3 Inspeccién y muestreo

Lugar de Inspeccion

:LT. 6 NIEVERIA CACUM LT A1 LURIGANCHO-EX FUNDO CAJAMARQUILLA

Fecha de Inspeccion : 8 DE ABRIL DE 2022

Fecha de Andlisis 109 AL 14 DE ABRIL DE 2022

Referencia : Informe de Ensayo N°: N° 07725A/22, 07563A/22
Etiqueta : TOTTUS

4 Certificacion

El ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES) certifica que:
EL PRODUCTO ARRIBA DECLARADO ES APTO PARA CONSUMO HUMANO

CONTENEDOR: TTNU8411114
PRECINTO: CNAV24302

En CALLAO a ABRIL 20, 2022

(Lugar/place) (Fecha/date) Firmado digi .
gitalmente por:
) TOLEDO ROJAS Juan Carlos
*’ FAU 20565420856 soft

FIRMA Motivo: Soy el autor del

DIGITAL | documento
Fecha: 20/04/2022 18:01:53-0500
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IV. RESULTADOS Y DISCUSION

La introduccidén del producto filete de tilapia congelado en presentacion de 1 kg, fue
una prioridad para el area comercial de Hipermercados Tottus. Dado que importantes
retails como Supermercados Peruanos y Cencosud ya tenian en su géndola dicho
producto bajo importacion propia, era impostergable lanzar dicho producto. Fue
necesario identificar de qué mercado productor era conveniente importar y luego de la

revision se identifico a China como el mayor fabricante.

La validacion de un producto propuesto significo una serie de retos. Tal como se
presentd en la revision bibliografica, las normativas a cumplir eran numerosas y se
encontraban dispersas. No se tenia una norma que contenga todos los requisitos para la
comercializacién del filete de tilapia congelado en el mercado peruano. Al ser varias
normas y de distintas autoridades, se corrid el riesgo de que eventualmente alguna
norma no se tome en consideracion, lo que pudo generar pérdidas econdémicas
considerables por retiro de producto, merma de etiquetas y sanciones econémicas por
parte de las autoridades. Por tanto, se buscé presentar las normas en orden descendente,
es decir, desde la norma general para todos los alimentos hasta la norma especifica para

los filetes de pescado congelados.

Gracias a los conocimientos que se adquirieron durante el estudio de la carrera de
ingenieria pesguera, sumado a la experiencia laboral en el sector, se logro realizar el
presente compendio normativo para este producto en especial y tomando en cuenta los
requisitos microbiol6gicos, de composicion y de aditivos alimentarios se validd la

férmula, caracteristicas y etiquetado del producto.

Para obtener el registro sanitario del producto, se verifico el cumplimiento de los
requisitos establecidos por SANIPES en el TUPA 25. Dicho tramite tuvo 9 documentos
a presentar y si bien se encontraban detallados en un solo procedimiento administrativo,
dentro de los formularios se solicitaba documentacién adicional que no se encontraba
formalmente en el procedimiento. Esto pudo ocasionar problemas y demoras durante la
gestion del tramite de registro sanitario si es que no se tomaron en cuenta. Asimismo,

fue necesario un nivel técnico en la materia, con lo cual se valido el flujograma y se
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complet6 el formulario N°9. En dicho tramite, la autoridad SANIPES fue &gil con la
evaluacion, pero se tuvo que cuidar al detalle el llenado de los formularios y la
validacién de la documentacion oficial como la legalizacion del consulado peruano a
los documentos. El conocimiento normativo y de procesos, permitio identificar y
presentar algunas salidas para un tramite mas agil, tales como la validacion punto por
punto de la descripcion del flujograma y la posibilidad de presentar un proyecto de

rotulado en lugar de la etiqueta.

El tramite de certificado sanitario fue un procedimiento realizado por una entidad de
apoyo de SANIPES. A diferencia de productos bajo competencia de DIGESA, el control
sanitario fue un requisito indispensable para liberar cada lote de los productos de
competencia de SANIPES. Este hecho conllevé a un riesgo en la operacién, en el cual
un lote o varios lotes pudieron llegar y no cumplir los parametros microbioldgicos
exigidos. Para ello, fue necesario indicar claramente al proveedor los requisitos que
debe cumplir, ademés de tener una verificacion de cada embarque. La verificacion de
los embarques significo un costo significativo para la linea comercial, pero fue la mejor
estrategia para prevenir algun incumplimiento que pudiera ocasionar la imposibilidad
de liberar el lote para su comercializacion en el mercado peruano. Sumado a esta
dificultad, desde que comenz6 la pandemia el precio de transporte logistico se
increment6 exponencialmente y se ha dificultado conseguir contenedores libres hasta
por lapsos de tres meses. Si se hubiera recibido producto que no cumple los requisitos
microbioldgicos, no solo no se podria liberar el producto al mercado peruano, sino que
deberia regresarse a destino o incinerar todo el lote. La pérdida econdmica no solo pudo
restringirse al valor del producto, sino al lucro cesante por ventas perdidas, quiebre de
stock, dafio a la marca por riesgo mediatico y pérdida de clientes fidelizados a la marca

propia.

39



V.  CONCLUSIONES

Se introdujo al mercado peruano el filete de tilapia (Oreochromis niloticus)
congelado en presentacion de 1 kilogramo marca “Tottus” proveniente de China

para la comercializacion en Hipermercados Tottus S.A.

Se verifico la férmula del filete de tilapia considerando la lista de aditivos

permitidos y las dosis maximas establecidas en la normativa vigente.

Se obtuvo el protocolo técnico para registro sanitario de productos pesqueros y

acuicolas para el producto.

Se verifico el cumplimiento normativo de la etiqueta del producto.

Se obtuvo el certificado oficial sanitario para productos pesqueros y acuicolas

destinados al mercado nacional.
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VI.

RECOMENDACIONES

Se debe contar con un compendio de normas a fin de no omitir ninguna. Esto es
especialmente necesario, dado que las normas estan dispersas y no bajo un mismo

dispositivo legal.

Se debe exigir certificaciones o auditorias para verificar cumplimiento de buenas

practicas laborales y de proteccién al medio ambiente a los proveedores.

Se debe fijar un limite microbioldgico por debajo de la norma en origen a fin de tener
un margen de seguridad por diferencias en metodologia, variabilidad dentro del mismo

lote o limitaciones del muestreo.

Se debe implementar un sistema para la carga de archivos de cada producto codificado
a fin de asegurar la trazabilidad de los documentos y guardar las versiones

actualizadas que pudieran generarse.
Se debe considerar que estamos en un entorno de actualizacién normativo, por lo que
no es recomendable imprimir demasiado stock de etiquetas, dado que se tiene el riesgo

de que dichas etiquetas queden obsoletas.

Se debe indicar al proveedor la normativa vigente ligada a la formula en la etapa de

negociacion a fin de evitar reprocesos durante la validacion documentaria.
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ANEXOS

Anexo A. Ficha técnica de filete de tilapia.

PRODUCT INFORMATION
B

Cormrmian Mame:

Soienific Mame:

Method of harsesi:
Cowniry of Originc

PRODUCT DETAIL
Product Desoription:
Mt Weight:

Case Pack:

Met corme Weighl

INGREDIENT ETATEMENT

Sansory Spacifications

Flavor:

Appearances:
Textumns:

Chamical Spacifications

Customes's Brand

Tilapdz

Oreochiromis nikalious

Fresh laske waster, farmeramed Tiapz
Chira

Froeen Tikapia KF-IVP

0.5 Kg; 10 Kg 20 Lb; 20 Lb

1 X 10 K {bulk); 10 % 2 Lk 10X 1 kg
10 Kg; 20 Lk

Tilapix, waler, humectant {sodium fripoly phosphabe (SIN4S51(1))10,5%

C reaied

The fish shall horve the flavar
characiensic of good gquality Tizpa.

Typical

Typical

Should be free from undesirably
=ail or hard, nubthery or mushy
fexlures

Oy drugs approved by the 1US FOW can be used in the cultivstion and processing of lilapia.
Emvironmental Chemical and Peslicides: Pesicides and other lowic chemicalks must be addressed
bry an appropriate HACCP plan io ensure levels are within FOA oleranos ewels. Water gualily iesling
for culimiion feckies muest be perdformed on an annual besis with resull available.

Mo prohibited subrstance such as unaprosed aguesoulune drogs may be used.

Moisture Retertion Agents (MRAL - Phpsphaies are approved (see details below);

Color Additives:

MRA Insruchons
Phosphote

Sadium and Pabsfium Ciirste
[Process soak limes

Agitalion

Trestment Iemperaiore (sol |

Treastmem lemperatune (product)

Hon-phoephate Blends nesd fo be pre-approved prior to wes
CO treatied

Yeas STPP

Mone

Vanes depending on cuslomers's =pecs
Yes

Less than 35 F

Less than 35 F
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Product: Soluion ratia
Torpet uptake

Microblology Specifications
APC

Coliform

E cod

Salmonela

5 surEus

L manocyfogenes

Fhyslcal Spacifications
Metsl delector

Procaszing Specifications
Sirp

Uniformity

Counlilt (tanget)

Trestment ratia

Paceaging Presenl=tion
S

1:1
Vanes depending on customer’s =pecs

=1000,000 CFyg
230100 gram

= 3 MPH
Megalive
Megalive
Megalive

Required. Calibrated for ferous, non-femous and sainless-stesd
Must be calirated daily and lested hourdy. Madhine calibraled
ance per year, minirmum, by oerifed tind party serioes

-3 oe; 35 ox 57 oz; 78 oz depending on cuslomes’s specs

Vares depending an fillel s

Plastic Bag: LLDPE |Low Linear Density Polyedndens)

anes depending an fillet s

Cut Files
Cooling Process Fivw
Defect Tollerancs - Finlahad
Froduct
Defect lirrit=
Calor 4%
Blood spats 4%
De-wmining 4%
Head meal (shrimp) 4%
Inpraper shedling (shrimgp) 4%
Odon!basle 4%
Sire ratia (gwimp) 2.5%
Bomes 4%
Parmites 5%
=hin 4%
Wiarkman=hip 4%
Total dafact not of exceed 168%
Het Wialght: 95% - Bl
FProteciive Glaze % 5% - 20% non-compensated
Ehel-lIfa: 24 months
Storage: S binle
Allergent Declaration
[Paarts Ho
Tres nuis Mo
Disiry Mo
Egys No
Fish Yo
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Shelfish Ho

Wl Ho

Sulphites Ho

Zhipping Controls

Dt logppers 2 per load

Container iemperabune 0 F or less pre-coaled befone: lowading
Container Cleanne s dAraned and =aniterd befone lbading dacumenied
Soals High smourity seals only

Container security 7 point irspection per US oustams ssourily program. Documenbed
Hutritlon facte Ry Seafood

Serding Siee 113gr oz

Calories a5

Total Fat 1.50

Saturated Fals 0.50

Trares Ft a

Cholesteml SZmp

Sadium A mg

Carbobrydirates Oy

Fiber Oy

Sugars Og

Protein 22p

Witamin D'in mog A2 mog

Polassium 33 mg

Calcum 937 mg

kon 0.235 g
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Anexo B. Ficha técnica de aditivos

x%—*fﬂﬂ'ﬂphﬂs www innophos.com

SODIUM TRIPOLYPHOSPHATE, ANHYDROUS
EURCOPEAN COMMUNITY (EC) GRADE

DHESCRIFTION Sodinm Tripolyphosphate Anhydrons, is a whits
granular or powder material which complies with the
specifications of the Euwropean Commmumity (EC) as well
as the Food Chemideals Codex (FCC).

LSES v Awide variety of processed food products inclading
dairy and meat processing.
Jvater Trestpnemt
v Sequestrant for alkaline metals, scale control,
corrosion contrel, softening, lead contrel, red and black

water pontral.
MOMENCLATURE Sodinm Tripolyphosphats
Pentasodinm Triphosphate
STPP
FORMULA NPyl
FORMUILA WENIHT z64
CAS MUMEER 7758-20-4
CAS INIFEX NAME Triphosphoric Acid, Pentasodiom Salt
[ INE NUMBER 451 [i)
RE-TEST BATE 24 Months, store at ropm temperature (dry)
CERTIFICATES Includes M5F, Eocher, Halal and others.

LABEL DECLARATION  Sodiom Phosphate
GRADE EC Grade codes: zoiz.428, 76P 428 204 431

MANUFACTURING Pt MMadtland OM
LocATHINE)

Innephon Tac &ll imfzerrdon @ oS in pocsd il wideod rooenes oF cEEpmize fw
225 Prompect M B Bdg & O oy or el oy thamaf, or ke resglie Saew d wed @ eovael B
Crapbury, B DESIZ-BEEL THEA paars car Foibing bemio dal B oooraeresd s s neoeererle s For o

syhich incHing k] peens o s assareting Eowus sedar vabd pasnin

& Innophos
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& Innophos

www.itnophos.com

SODITM TRIFOILYPHOSFHATE, ANHYTDEROLIS
EURCPEAN COMMURNITY (EC) GRADE

SEHIFPING POINTS

Chicago Heights, IL

Torooto, O
CONTAINERS 25 Bz net weight paper bags
EPECIFICATIONS
Assayas Ma,P,0,, dry H5.0% min
Dasis)
Phocphate as Pz 36 — 50 %
Arsenic [As) 1 DO ImaY.
Flaoride (F] 10 PPIN MaX.
Lead (Pl 1 DD .
Cadminm {Cd) 1 MO Max.
Flercury (He) 1 DOI0 [a.
Water Insolubles 0.0 % max
Loss on Dryving 0.7 %6 My
Highear pohyphosphate 1% may.
TYPICAL PROPERTIES
pH (1% solation) 5.9
Solubility: gramsper | 15
1040 FTams at 23°C
Sieving % Z0GCEnular 0 |ZOPEmeGIan |ZoAPowder |
On 20 mesh 10 % max. - 0.1 % may
0 =5 mash - o % -
o 100 mesh £5 % min. - 10 % max.
O 120 mesh - 75, % Il -
Eulk density g/'ce 0.5 0.7
(loosel

This maberial complies with the food pority specEcstions listed In the reds=d European Unlon
Cosmilssion Regulsiion (EC) mo. 2312012

10,2314

[nasphes Tac
15% Prompect Pl B4 Oldg &
Crapkairy, B 0R2) 28, T4

< Innophos

All tafzerrder @ S in gorsd fEih sides gowrenas of cEEpmize B
O e crwraey or mr ey thamed, or (ke reelis Sakwd sl @ eersd B
paEr's =gr Fedbieg brni dal B occeeresd oo 5 reererevle e Tzreme
sybdch i wsled peens o o uneisg bowun g abd paea
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Anexo C. Certificado de libre venta

TEHERT HREELER S

China Council for the Promotion of International Trade
China Chamber of International Commerce

iE B 3 Gl
CERTIFICATE [E]EresE
4’,"‘5‘; No. 19440080/011729

$RUERA: TEATM E oW LA S A R A T A Ep
L3L N

Por el presente se hace constar que es auténtico el
sello de MAOMING XIN ZROU SEAFOOD 0., LTD.

figurado en
el adjunto FREZ SALE CERTIFICATE.

Ching Council for 4he Promotion
of Isternstisnal Trade

 AEBEE
Authorized 3 .

; zhengxiasorong
Signature:

H¥: 2019507 260
(Dates: Jul. 26, 2019)
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. Srd

AFE R Certifieado de Libre Venta

Por El presente cenificamos que MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO., LTD., uhicads
&0 Maoming, China. Registro de CIQ No,: 440002315, procesa los productes siguientes bajo
Iz marcs “PANAMEI™

Filete de Tilapia Congelade Criada en Granja

Las productos menciosados anterionmente hay sido procesadas y embalados en nuestrs fibrica,
Que es licencads o inspecdonada por ka ADMINISTRACION DE INSPECCION Y
CUARENTENA DE ENTRADA-SALIDA DE LA REPUBLICA POPULAR CHINA.

Cenificamos que estos productos son #plos pan ¢l consumo hwmano y se venden libeemente en

& Repiiblica Populsr China.

MAOMING XINZHOU SEAFOOD OO, LTD,

Firado par; — Wage Dongsheng ~__Firmsa autorizads
Titulo ded Representanse Legal: Presidente

Wang Dongsheng 16 de judio de 2019

(Nambre impresa) (Fecha)

Sello
MAOMING XINZHOU SEAFOOD €O, LTD.
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Anexo D. Carta de autorizacion para tramite de registro sanitario

drEHERT HREREN S

(hina Council for the Promotion of International Trade
China Chamber of International Commerce

iE B P

CERTIFICATE

 19440080/011615
55 No,

HAEW, 20 AT 7 2 N A PR 70

Por el presente se hace constar que &S auténtico el
sallo de MAOMING XIN ZHOU SEAFOOD CO., LTD. figurado en
el adjunto AUTHORTZATION LETTER.

Chima Ceumedl for the "remoisn
of Indermational Lrage

”D
. BHEST
Authorized ) ;
) zhengxisorong
Signature:

A#E: 20196R0TH258
(Date: Jul. 25, 2019)
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JUL.16.2019

AUTHORIZATION LETTER
(Carta de Autorizacion)

roamsmo Nac | de Sanidad Pesquera - SANIPES
go Orue N° 1635 Tmo Piso.
Surgu Lima — Peru

Subiect- Authorization Letter for HIPERMERCADOS TOTTUS S AL
Carta de autorizacion en favor de HIPERMERCADOS TOTTUS S

Hereby. the company MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO.. LTD. donriciled in GUANGZHOU
BAIYUN JIANGGAO (DIANBAL) INDUSTRIAL TRANSFER AREA. MAOMING GUANGDONG.
CHINA 325400, authorizes the company HIPERMERCADOS TOTTUS S.A.. with RUC number 20508563934,
domiciled in Av. Angamos Este 1803 of 3 Piso 10 v 6A, Piso 11 Surquillo. Lima — Perii. 1o complete the
Registration Process with the National Fisheries Health Agency - SANIPES, for the following product:

o Irozen Tilapia Fillet Farm Raised (Oreochmis niloticus)

Mediante la preseme, la empresa enpresa MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO.. LTD. domiciliada en
GUANGZHOU  BAIYUN  JIANGGAQ  (DIANBAL INDUSTRIAL TRANSFER AREA, MAOMING
GUANGDONG. CHINA 325400, aworiza a la empresa HIPERMERCADOS TOTTUS S.A.. con ntmero de RUC
20508363934, domiciliada en Av. Angamos Este 1805 of 5 Piso 10y 64, Piso 11 Swrquillo, Lima — Perte. para
realizar los tramites de Registro ante el Organismo Nucional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para el siguienie
;H'mhln'lu,‘

o [Filete de tilapia congelado (Oreochmis nitoticus) Tl‘
This authorization is issued for the purposes it deems appropriate. S -
ey T
Iista autorizacion es gmitida para los fines que estime conveniente. ,j T
e on Dol 887 - eanp €0, L1TD & 2
WAPN TS [NZHOL 21 " =

i 4 2 -

(WANG DONGSHENGied coal Representative

MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO.. LTD

GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAO (DIANBAI) INDUSTRIAL TRANSFER AREA. MAOMING
GUANGDONG, CHINA 525400 7

Tel: 86-668-5286061

Fax: 86-668-3286062

Email: MMXINZHOU@VIP.162.COM

TEL:86-668-5286061 FAX:86-668-5286062 E-MAIL:MMXINZHOU@VIP.163.COM ZIP CODE:525400
ADD:GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAO (DIANBAI) INDUSTRIAL TRANSFER AREA. MAOMING, GUANGDONG CHINA
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Anexo E. Estudio de vida atil

~ MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO.,LTD.

SHELF LIFE TEST REPORT
TILAPIA

APPUCANT: MACHING XINZHOU SEAFOOD CO., LTO.
ADDRESS GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAQ (CIANEAL) NOUSTRIAL TRANSFER AREA,
MACKNG, GUANGDONG. CHINA 525400

GENERALDATA

COMMOOITY: FROZEN TILAPIAFOLLETS
BACKING: VP, 1X10 KG IN 104G CARTON
DEPARTWENT. AREA OF QUALITY

OBJECTIVES

® DETERAMINE THE SHELF LIFE OF FROZEN PROOUCTS: FROZEN TILAPIAFILLETS
® XNOWING THE BERAVIOR OF DEFFERENT PERXODS OF FROZEN STORAGE
FRODUCT IN OFTIMAL CONDITIONS

METHOOOLOGY

® AT THE START OF THE TEST 24 BOXES OF FROZEN TILAPIA FLLETS, WHICH
WERE STORED IN THE WAREHOUSING AT AN AMBENT TEMPERATURE OF -20'C
WERE TAKEN
AFTER THE FORST SIX MONTHS PROCEECED TO CARRY QUT AN
ORGANOLEFTIC PHYEICAL ANALYSIS COF SAMPLES EACHMONTHOF IT 'S UNTL
THE END USEFUL LIFE { 24 MONTHS )

DEVELOPMENT

TO DETERMINE THE SHELF LIFE OF THE PRODUCT 74 BOX OF FROZEN TLAPIA
FILLETS STORED N THE WAREHOUSE.

FASRAMETERS CONSIDERED FOR THE STWDY

STORAGE TEMPERATURE: 18°C TO 20°C
STORAGE TIME: 24 MONTHE ?

TEL SG-6588-5286081 FAX 86-668-5286062 E-MAILMMXINZHOUGVIP.163.COM ZIP CODE 825400
ADDSUANGZHOU BAIYUN JIANGGAD | DIANBAL INDUSTRIAL TRANSFER AREA, MAOMING GUANGOONG CHINA,
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MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO,, LTD.

AFTER S(X MONTHS WE PACCEEDED TO PERFOAM PHYSICAL SENSORY ANALYSIS MONTH

SANPLES WERS TAKEN FROZEN TILAPIAFILLETS

MONTHS SENSORY EVALUATION
COLOUR [SMELL | TASTE TEXTURE | COMMENTS |
|
L oK 3 oK oK o
7 oK o oK oK o
" oK o oK o oK
P oK ox oK oK o<
10 oK oK OK oK o
B ES oK oK oK O
12 oK ax oK oK o<
13 | oK éox oK oK oK
14 | CK : QK aK oK | OK
| 18 f oK K OK oK O
16 oK oK oK ok |oK
17 oK OK oK oK oK
: 0 oK ax. oK oK oK
T oK ax oK ['ex oK
120 oK oK 0K | OK %
B oK oK oK o oK
[22 oK aK OK o oK
|22 oK oK oK 0% oK
? 24 oK I OK QK o= ox

TEL'56-B38-5286081 FAX 86-668-5286062 E-MAILIMMXINZHOUZVIP. 161 COM  ZIP CODE-825400
ADDGUANGZHOU BAIYUN JIANGGAD | DIANSAL INDUSTRIAL TRANSFER AREA, MADMING GUANGOONG, CHINA
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MAOMING XINZHOU SEAFOOD CO., LTD.

COMNCLUSIONS

ACCORDNG TO TEST RESULTS QETAINED BASED ON THE SENSORY EVALUATION
WE CAN CONCLUDE THAT T-£ PRODUCT RETAINS ITS CHARACTERISTIC UNTIL THE
24" MONTHS, BEGE UNFIT FOR HUMAMN CONSUMPTION

WE TAKE ALL RESPONSIBILITY WHERE THE PRODUCT SHELF LIFE 24” MONTHS.

QUALITY HEAD'S SIGNATURE

AL

TEL B6-868-5286061 FAXE5.008.0286062 E-MAILMMXINZHOU@VIP 163,COM ZIP CODE:525400
ADD GUANGZHOU BAIYUN JIANGGAD (DIANBAN INDUSTRIAL TRANSFER AREA MAOMING, GUANGDONG CHINA
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Anexo F. Formulario N°2

FORMULARIO N™ 2

FORMULARIO UNICO DE TRAMITE (FUT)

El sz susifilsk la procardn, solicita REGISTRO SAMITARID, para lo cual se denalia la sipaenie indonm ahde:

tormespandal -

L INFORMACION DEL ADRINISTRADC (Lienar con letra impranta y marear con X los espacios, segn ©

(e

Razdin Secial |

PERMERCADOS TOTTUS 24,

Fa *

R

| Represestante Lugal [De In persona natural o joridica)

|_wi Migum] Queznda Salas Guevan

HNombres y Ag=ellidos
ol 1G550310 N
[omicitia Y. ANGAMOS ESTE

| (eI Asoe. fEa, L)

1BOS Uptog IS0 10 [T ] -
o et Lota: N Localidad
Distrine FURQUILLO Provingia IV Departaments [-MA
Referencia del domidiio |
Tekdono 51 3-510 [FITEIAE Cormeo  hiaglejifioines com,
| rio | Cedudar S j
N* de Partida Registral 1301388
Datos de L Publicidad Registral
Licencia o Opsratiin enstido
por PRODUCE o DIREFRD
Cédipn ce Hakdll tacidn [Es case de B
ranweackin de hahilisciong
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FORMULARION®2

(‘?ﬂ? =

S AMIPES FORMULARIO UNICO DE TRAMITE (FUT)
e
M, FUNDWAMENTACION D8 LASOLICITUD 7o 0 o0l e b T el

REGISTRO SANITARIO DE FILETE DE TILAPIS CO8GELADD

Doy menti gue se adjuntsr de Joeerdo a ko establedso en & TUPA de SANIPES:

L.- DIAGRAMA, DF FUD ¥ DESCRIFOCN DEL 7.-FORMULARID N'S
DA RARA

2.- COPIA DEL SISTEMA DE CODIFICACION  B-FORMULARKD N'2

3.- ETKILIETA, FisaAL 9. ESTUDID DE VIDS UTIL
4.- CERTIFICADO DE UBRE VENTA 10.-

5. FROHA TECHICA, DEL ADITIVD 11-

B.-CARTA PODER DEL TITULAR 12-

Finalmenbe, doy mil oondonmed dad para gue & notiliguesn medane comed eleordni u otie
mrindin, lag absdrvacionis o Sud hubesra kgar,

Afentamente,

=T
Bhoeribre: Lisis Miguel Grerada Salss Gueaars

DR 10559310
13/0a,3020
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Anexo G. Formulario N°9

FORMULARIO N° 09

REGISTRO SANITARIO DE PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS (**)

(Nacional/Importado) - Congelado

1. ESTABLECIMIENTO SOLICIT ANTE

1.1. RAZON SOCIAL

.| Hipermercados Tottus, S.A.

12.N°RUC A v wi

' 20508565934
1.3.ACTWIDAD DELAPIANTA - -+ "1 | Comercializacién
1.4, CODIGO DE REGISTRO DE |Mponrmon, =T Pe—

CASO DE IMPORTACION

Direccién Legal: Av. Angamos Este 1805, INT. P-10 (Piso 10 OF.5
y Piso 11 OF .6A) Surquillo-Lima-Lima Direccién almacén:

«| HIPERMERCADOS TOTTUS S.A. (Centro de Distribucién

TOTTUS), LOTE 6 EX FUNDO NIEVERIA (ACUM Lote
A-1,6, 7y 8 Parcela A) - Lurigancho — Lima-Lima

1.6. REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA!

+ lLuis Miguel Quezada Salas Guevara

2. ESTAB LECIMlENTO FABRICANTE.

21. nnzém socuu

Maoming Xinzhou Seafeed Co., Lid.

2.2, ACTIVIDAD DEI.APLANTAY PAIS o N5

Proceso de pescado, camarones y otros productos acuaticos. China

2 3. CODIGO DE HABILITACION SANITARIA
(NAEIONALES) / CODIGO DE REGISTRO O
.= "AUTORIZACION (IMPORTADOS) *

?_ 4400/02315

2.4 N° DE RESOLUCION DIRECTORAL DE LA llCENCIA F

DE OPERACION (NACIONALES) 2y- 703

2.5, DIRECCION LEGAL DE LA PLANTA, DE ACUERDD A B

* % LA LICENCIA DE OPERACION (NACIONAL) .-

2, 6 DIRECCION LEGAL DEL ESTABLECIMIENTO -
. PRODUCTOR DEI.
£ ¥ (IMPORTADOS) - N

Guangzhou Baiyun Jianggao (Dianbai) Industrial Transfer Area,
Maoming, Guangdong 525400 China

2.7, RESPONSABLE TECNICO (NOMBRE COMP
© "“PROFESION, N° DE COLEGIATURA) .

| Huang Haihul

3. NOMBRE COMERCIAL DEL PRODUCTO: Filete de tilapia congelado individualmente IQF/IVP

4. CLASIFICACION DEL PRODUCTO:___Filete de Pescado Congelado,

5. MARCA DE FABRICA O MARCA REGISTRADA: _ TOTTUS, PRECIO UNO, PANAME|

6. LISTADO DE INGREDIENTES DE PRODUCTOS.

G ESPECIE . oefie” " b7 T RS " |. NOMBRE COMUN" | - NOMBRE CIENTIFICO
Tilapia i Tilapia Oreochromis niloticus

6.2. INDICAR LOS DEMAS INGREDIENTES (EN DRDEN CRECIFNI'E DE

_PESO INICIAL], EN CASO SEA APLICABLE +: ! o Kg 7|7 P Porcentual (%)
Tilapia 0.7a1.0 70% a 100%
Agua 0.0a0.3 0% a 30%

6.3.L08 INGREDIENTES COMPUES‘I’OS (SALSA O MEZCLAS). SUS INGREDIENTES DEBEMN SER ENUMERADOS EN ORDEN 2 _-" G

DECRECIENTE : S % i

N/A
e.ia.ﬂbm‘vos "‘ujf. ] G T

: —~ NOMBRE DEL ADITIVO.Y FUNCION ~ 7~ . “mgf/kg < [ SIN (Codex Al ius)
Mon6xndo de carbono ~ para mantener color 0.01 N/A
Humectante — Trifosfato pentasodico . <2,200 SIN 451(i)

Ainnech wi
1de2
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@ FORMULARIO N° 09
SANIPES REGISTRO SANITARIO DE PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS (**)
Ry =

S

o (Nacional/Importado) - Congelado

7. DESCRIPCION DELPRODUCTO INCLUIR FLUJOGRAMA (INFORMACION OBLIGATORIA).

71 DESCRIBIR DETALLADAMENTE TODO EL PROCESO DE ELABORACIGN DEL PRODUCTO, DESDE LA RECEPCION DE LA MATERIA
PRIMA HASTA EL DESPACHO DEL PRODUCTO TERMINADO (DE ACUERDO A LA INFORMACION DE SUS MANUALES HACCP Y BPM).

72 INFORMAR LOS PARAMETROS DE PRODUCCIGN, COMO TIEMPOS Y TEMPERATURAS DE PROCESOS, HUMEDAD, ENTRE OTROS.

8. ENVASE Y EMPAQUE DEL PRODUCTO.

8.1 INFORMACION DEL ENVASE PRIMARIO =~ -~ © .. o & s .k
Envasado en bolsas de polietileno, con (IVP) o sin (IQF) sellado al vacio.
Las bolsas usadas para empacar al vacio (IVP) cada filete son multicapa de poliamida/polietileno.

8.2, INFORMACION DEL ENVASE SECUNDARIO . - - S  Aebel ] dhoslsh N w8 N
Caja de cartén corrugado

8.3. EMPAQUE DELPRODUCTO = . »® "I 'r = 7 o 705 ) B N T
Bolsa de polietileno

9. CONTENIDO DEL PRODUCTO.

9.1. PESO NETO 100ga 10 kg
9.2. PESO GLASEADO (%) 0%a30% .
9.3. PESO BRUTO 100ga13ke

10. TIEMPO DE VIDA UTIL DEL PRODUCTO CON INFORME SUSTENTATORIO (ADJUNTAROBLIGATORIO)
11. INSTRUCCIONES DE USO Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Mantener congelado a -18°C, una vez descongelado, no volver a congelar. per el empaque al vacio de cada filete, previo
a su descongelamiento.

12. FICHA U HOJA DE SEGURIDAD DEL PRODUCTO, CUANDO CORRESPONDA

(*) USAR EL FORMATO PARA CADA PRODUCTO A REGISTRAR.
(**) EXCEPTO PRODUCTOS PESQUEROS DE BAJA ACIDEZ ACIDIFICADOS TECNICAMENTE EN ENVASES HERMETICAMENTE

SELLADOS.

NOTA 1: EL PRESENTE FORMULARIO TIENE CARACTER DE DECLARACION JURADA
NOTA 2: EL PRESENTE FORMULARIO DEBE ESTAR LLENADO EN SU TOTALIDAD CASO CONTRARIO SE DECLARARA EL TRAMITE

COMO IMPROCEDENTE.
Y VY

5 Hua‘d i'iai‘hui
Gerente de Calidad

(NOMBRE, APELL/IDOS Y FIRMA) (NOMBRE, APELLIDOS Y FIRMA)
RESPONSABLE TECNICO DEL FABRICANTE SOLITANTE O REPRESENTANTE LEGAL

Fecha: 20/05/2020

cannacl wi

<l
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Anexo H. Etiqueta de filete de tilapia 1kg Tottus

DB
DG

CALIDAD TOTTUS

303
s

BEX 8
&
FILETE DE
TILAPIA

CONGELADO INDIVIDUALMENTE IVP

(Oreochromis niloticus)

PESCADO ... ... .......
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el GG e,
%@ FOBRDOBRE 998

e T ) s s s

Tilapia (Oreochromis niloticus), agua,

humectante (SIN 451(i)). CONTIENE PESCADO.

Producto tratado con monéxido de carbono.

Importante oo - o snss e s s sne o s e
Mantener congelado a -18°C, una vez descongelado, no volver a congelar.
Romper el empaque al vacio de cada filete, previo a su descongelamiento.

Olla = 6 minutos i Productoldeal para:
Horno = 12 minutosa 190°C6375°F | Ceviche

Frito = 7 minutos a medio - alto. ! Chicharrén

Parrilla = 10 minutos a medio - alto. E Frituras

RECETA DEL DiA
TILAPIA AL HORNO

Ingredientes:

I |

| |

| |

| |

I |

| |

1 |

I |

1 |

1 |

| |

I |

| |

I |

| |

| |

| |

| |

1 |

1 |

1 |

| |

1 |

| |

4 filetes de tilapia / 1 cucharada de mantequilla derretida ! |

1 cucharada de aceite de oliva / zumo de un limén fresco / 2 dientes de ajo molidos / ! !

sal marina al gusto / pimienta negra al gusto / 2 cucharadas de perejil picado : :

""""""""""""""""""""""""" | |

Preparacion: o

Derrite 1 cucharada de mantequilla en un tazén apto para microondas por { |

30 segundos y mézclalo con 1 cucharada de aceite de oliva hasta que todo | |

quede bien mezclado, pincela la mezcla sobre los filetes de tilapia, rocfa el jugo | |
de un limén fresco sobre los filetes, espolvorea la sal, la pimienta, y el ajo

molido sobre los filetes. Hornea la tilapia hasta que esté blanca entonces, : :

1 |

| |

1 |

| |

1 |

1 |

| |

| |

| |

1 |

| |

1 |

| |

I |

| |

1 |

| |

| |

1 |

| |

1 |

| |

I |

| |

1 |

I |

I |

1 |

| |

| |

| |

1 |

| |

saca la tilapia del horno. sirve con perejil picado.

TOTTUS
SERVICIO AL CONSUMIDOR TOTTUS

importado y distribuido en Perd por: Hipermercados Tottus SA.
Av. Angamos Este N*1805, piso 10, Lima 15036-Peni. RUC: 20508565934
Fabricado por: Maoming Xinzhou Seafood Co., Ltd. Guangzhou Baiyun Jianggao
(Dianbai) Industrial Transfer Area, Maoming, Guangdong 525400-China

RS: RSPIMXCHCGO320SANIPES

Fecha de vencimiento:
Lote:
Fecha de produccion:

0004167531646

- BOCA
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